
全てのメニューに東北牧場の野菜
を使用したサラダ（お替り自由）、
スープ、ドリンクバーが付きます。 ※表示価格は全て税込です。

※画像は東北牧場で採れた人参です。

￥3,500~

※内容はスタッフまでお訪ねください。

料理長おすすめコース

※写真は 6000 円コースの一例です。

東北牧場の野菜、野草を使った季節の会席料理を

提供いたします。

※写真はイメージです。

仕入れにより食材が変更になる場合がございます。
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東北牧場の野菜と野草の美味しさを追求した贅沢な

ワンプレートです。季節に合わせた旬の野菜・野草

をご提供させていただきます。 

定番のお寿司と天婦羅が味わえる御膳です。

野菜・野草のオーケストラ ￥1,650

寿司御膳 ￥1,650

※表示価格は全て税込です。

東北牧場の旬の食材をふんだんに使用した御膳です。

平飼い有精卵の青玉も 1つ付いてきます。

絶品玉子かけご飯にしてお召し上がりください。

東北牧場御膳 ￥2,200

※写真はイメージです。

仕入れにより食材が変更になる場合がございます。

可愛らしい手毬の形のお寿司がメインの御膳です。

お祝いの席では、勿論。自分へのご褒美にも

おすすめの御膳です。

おすすめ御膳 ￥2,750



※表示価格は全て税込です。

本物の卵の美味しさをシンプルに味わえます。

8種類の野菜と野草のトッピングで更に大地の風味を

ご堪能できます。卵とご飯・味噌汁のお代わりは自由

となります。

当ホテルオリジナル野草茶に、カツオのうまみを加え

た出し汁を特製胡麻ダレにつけた鯛にかけてお召し上

がりください。かき揚げは自社牧場「東北牧場」の野

菜、野草を使用しています。

※野草茶は日替わりです。

￥1,600鯛茶漬け

￥1,100東北牧場の卵かけご飯定食 ￥1,500お刺身定食

￥1,500天ぷら定食

※写真はイメージです。

仕入れにより食材が変更になる場合がございます。



※表示価格は全て税込です。

自社牧場「東北牧場」の青玉を使用しております。

自社牧場「東北牧場」の青玉を使用しております。

自社牧場「東北牧場」の季節の野菜を使用しております。

￥1,400東北牧場の親子丼

お肉を柔らかく仕上げ、ご飯が進む味つけです。

￥1,420生姜焼き定食

￥1,400

￥1,450

かつ丼

天丼

※写真はイメージです。

仕入れにより食材が変更になる場合がございます。

￥1,320煮魚定食



※表示価格は全て税込です。

アラカルト

・刺身2種

・牧場野菜の煮物

￥500

￥500
（季節物 ）

￥500

￥500~￥800

・天麩羅盛り

・寿司盛り（５貫 ）

￥1,350天そば御膳（うどん）

温 冷

※写真はイメージです。

仕入れにより食材が変更になる場合がございます。

※ランチメニューをご注文の方限定デザートです。

青森県自社牧場で採れた
野草・野菜を使ったゼリーです。

※古来より言い伝えられている「効果・効能」を記載しております。
※野草・野菜は、季節によって変わります。

柿の葉
□ビタミン不足

□風邪予防したい

□貧血気味

こんな方にオススメ！

ヨモギ
□若 し々さを保ちたい

□疲れを感じている

□動脈硬化を予防したい

こんな方にオススメ！

ランチデザート

東北牧場の野草と野菜のゼリー

￥110


